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1. Recogemos los objetivos de ciudad en una estrategia DUSI   
(y un PAM, ¡por supuesto!) 
 

2. Situamos la actividad internacional en el centro de la organización 
y encabezando el organigrama  
 

3. Consideramos que la labor de proyectos europeos requiere de 
perfiles especialistas 
 

4. Dotamos el presupuesto con una partida anual en capítulo 2 para 
invertir en actividad internacional 
 

5. Participamos en foros internacionales sobre las temáticas 
estratégicas con una intención concreta 

¿Cómo organizamos nuestra cocina? 



Los 5 ingredientes de nuestra receta 



1. No “tiramos al plato”:  
Trabajamos con foco y determinación 



2. Co-creamos interna y externamente desde la 
redacción de las propuestas 



3. Trabajamos 360º 



4. Creamos proyectos para hacer comunidad  
y conseguimos incrementar el impacto  



5. Cuidamos y mimamos el proceso y a la gente 



Y el tiempo de cocción 



Para conseguir nuestros dos platos 
estrella 

 Urban Innovative Actions 
– energy transition  

 URBACT Transfer 
networks – Innovation in 
education  



Sugerencias del Chef  
para el Menú 2020 

… 



 Nuevos condimentos para los platos de siempre 



Cocina innovadora para todos los públicos  



Fusión de todos los ingredientes en un único plato 



… y todo aliñado con indicadores específicos 



Ajuntament de Viladecans  
Marina Jarque  
@viladecanstweet 
 
Bla bla 
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